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MARQUES
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o sty slory

Amuse-bouche
Eclair de foie enrobé de
chocolat et d’amandes grillées

Entrée
Creme d’araignée de mer accompagnée de
noix de Saint-Jacques et creme d’avocat

Premier plat
Bar sauvage au Beurre Blanc
et brocoli Bimi sauté

Deuxieme plat
Pluma ibérique marinée
avec une sauce crémeuse au
fromage Payoyo et boletus confits

Dessert
Mousse au chocolat, fruit de la
passion et ganache a la pistache

Sélection de Vins
Cava Tantum Ergo Brut Nature, D.O Cava
Vin blanc Finca Calvestra, D.O V.P El Terrerazo
Vin rouge Taberner, D.O VT Cadiz
Vin doux Delicado - Ximénez-Spinola, D.O Jerez

Service de café inclus
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